DMenis de Comuniones
Reostaurante:

Y para grupos.
Bar Albambra Dro 2078

Cstamos en “Tomelloso, Cira. de
— SArgamasilla de Alba, “Km. 0,200
o (o esauranie ”  (Esquina a calle Pintor Ribera)
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| Yy nuestros feléfonos:
- Dincecion: Resmge Snches Plortines
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— - . 686 43 76 71
(“Preguntar por Ramon o Cristina)
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SAmplia y comoda barra para

7
degustar los productos de la terra,

Comedor a la carta,

Oe siguen respetado los precios de los afios anferiores..




Los Meniis que a confinuacion se\relacionar,
son genéricos y esténdar
Oe pueden cambiar platos enire ellos
O estuviera inféresado.en ofra clase de meniis
més personalizados, pidanos informacion

Oe lo podeinos: confeccionar a su gusto y necesidades.

(La Empresa)



Menii de la Casa n®1

W Cmpezamos con unos entrantes al centro:
Queso viejo, jamon y lomo ibérico.
Cnsaladilla rusa de la del Bar Albambra.
Tabla de pulpo a la gallegas con sus cachelos

W Mariscada individual a la plancha:
3 Gambon argenfino.
3 Gamba blanca fresca
7 Carabinero.

P Entre Sabores:
Oorbete al vino #nfo.

» Segundo plato:
Poaletilla de cordero lechal al hormo con su guarnicion

o merluza fresca de pincho al gusto.

» Poske:
arta al gusto.

P> Bodega:

Tinfo de crianza y blancos jovenes de la D.O. Mancha,
corvezas, agua mineral zumos y colas efc.

D Sobremesa:
Cafeé.

Precio por persona: 60,00 Euros




Menii de la Casa n°2

» Empezamos con unos entrantes al centro:
Ensaladilla rusa de la del bar Albambra.

Oeleccion de ibéricos con queso vigjo.

» Seguimos con unos mariscos individuales:

6 gambas.
4 Jangostinos.
Un pimiento de piquillo

D Entre Sabores:

Oorbete de limon al cava

W <Y torminamos eligiendo una carne o un pescado:

Carnes:
Paletilla de cordero al homo.
Enirecot de ternera gallega.
Chuletillas de cordero lechal
Pescados:
Merluza de pincho.
Bacalao a la planche.
Lubina silvestre al guste

D> <l de,pésire:

Tarta\al gusto.

P Bodega:

Tinfo de crianza y blancos jovenes de la DO, Mancha,

cervezas, agua mineral zumos y colas, efc..

» Sobremesa:
Cafs

Precio por persona: 55,00 Euros







Menii de la Gasa n° 3

D Enkontes: (4 Pax)
Ensaladilla rusa de la del Bar
Albambra.

Gembas cocidas

Pimientos de piquillo

D Enke sabores:
Oorbete al vino tnfo.

» Carne o pescado a elegir:
Carnes:

Enirecot de ternera gallega.

Chuletillas de cordero lechal

Cochinillo al homo.
Pescados:

Merluza de pincho.

Cmperador al gusto

Bacalao a la planchd

» Poske:
arta algusto

» Bodega:
Vinos tintos de crianza y blancos
Jovenes de ln DO, Mancha,
cervezas refrescos, agua mineral

efc.

» Sobremesa:
Gafe.

Procio 5000 Euros

Menii de la Casa n® 4

» Empezamos con:

Unas fapitas de queso piejo,
Jamon y lomo ibérico,

Ensaladilla rusande\ladel Ber
Albambra
Plollejas de cordero lechal

» 4 continuacion:

Gazpacho o salmorejo cordobes

W Pasamos a elegir una came o un pescado:

Cémes:
Entrecot de ternera o chuletillas

de lechal todo ello con su
guarnicion del Cheff
Pescados:
Merluza o lubina al gusto.
> Oeguimos con:
T arta al gusto.
P Bodega:
Vinos fintos de crianza y blancos
Jovenes de la DO Mancha,
cervezas refrescos, agua mineral
efc.
P Sobremesa:
Cafe.

Precio 45,00 Euros




Menii de la Gasa n° 5

» Entrantes: (4 Pax)

- Queso viejo, jamon y caria de

lomo ibérico
Ensaladilla rusa de la del Bar
Albambra

Calamar nacional a la romana.

D Entre sebores:

Gazpacho o salmorejo cordobes

W Segundo plato a elegir entre:

Carnes:
Cnirecot de fernera o carrillada de
cerdo ibérico, fodo ello con su
guamicion de patatas a la
panadera con pimienfos rojos'y
verdes,

Pescados:
Merluza fresca de piricho o
bacalao al estilo pizeaina,

> Postre:
Tarta aligusto

» Bodega:
Vinos tintos de crianza y blancos
Jovenes de ln DO, Mancha,
cervezas refrescos, agua mineral

efc.

» Sobremesa:
Gafe.

Procio 4000 Euros

Menii de la Casa n® 6

» Entrantes: (4 Pax)
Queso viejo y jamon ibérico.
Ensaladilla rusa de la del “Ber
Sllbambra.
Queso frito.

D Entre sabores:

Gezpacho ‘o salmorejo cordobes.

D Segundo plate a elegir entre:
Cames:

Chuletillas de cordero lechal bistec de
Jomo de fernera gallega o carrillada
de 1héricos, fodo ello con su guamicion de
palalas a la panadera con pimientos rojos
y verdes,
Pescados:
Merluza fresca de pincho,

emperador o bacalao al gusto.

» Poste:
Tarta al gusto.

> Bodega:

Vinos fintos y blancos févenes de
DO Mancha, cervezas

refrescos, agua mineral efc.

» Sobremesa:
Café
Precio 35,00 Euros




